ALLERGENI

1 GLUTINE

2 CROSTACEI E DERIVATI

3 UOVA E DERIVATI

4 PESCE E DERIVATI

5 ARACHIDI E DERIVATTI

6 SOIA E DERIVATI

7 LATTE E DERIVATTI

8 FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI
9 SEDANO E DERIVATI

10 SENAPE E DERIVATT

11 SESAMO E DERIVATTI

12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
13 LUPINO E DERIVATI

14 MOLLUSCHI E DERIVATIT

A ALIMENTO ABBATTUTO E CONGELATO FRESCO
DURANTE LA LAVORAZIONE

N.B. A PARTE LA PASTA, E DOVE DIVERSAMENTE INDICATO,
I NOSTRI PIATTI NON CONTENGONO GLUTINE,
MA NON POSSIAMO ESCLUDERE LA CONTAMINAZIONE INCROCIATA.

AVVISARE IL PERSONALE DI SALA PER INTOLLERANZE O ALLERGIE ALIMENTARI.

CONSULTATE SEMPRE LE INDICAZIONI SUGLI ALLERGENIL.

I1. ViaGcG10 DELLA ProrA

DOLCETTO DOGLIANI CARNE CRUDA ALTA LANGA
VITELLO TONNATO

BARBARESCO AGNOLOTTI AL SUGO DI ARROSTO FAVORITA

BAROLO BRASATO DI FASSONA AL BAROLO ROERO ARNEIS

RUCHE’ PASSITO BONET MOSCATO PASSITO

€65,00 €60,00

VOGLIAMO ACCOMPAGNARVI ALLA SCOPERTA DELL" ENOGASTRONOMIA DEL PIEMONTE,
COMPRESO IL COPERTO, IL SERVIZIO, I’ ACQUA E IL CAFFE’.
VALIDO PER UNA PERSONA, NON E’ PERTANTO DIVISIBILE.
SENZA 1 VINI, IL VIAGGIO DELLA PIOLA E’ PROPOSTO A EURO 45,00



Rongs Freiscu

« ROHES FLEISCH NACH GEWICHT, MINDESTENS 2 HG,
MIT SAUCEN (8,10)

« ROHES FLEISCH “TRADITION” (7,8,10) &

« TARTARE AUS BRA - WURST (7,8,12) i

« KRANZ AUS ROHEM FLEISCH MIT SAUTIERTEN
FRISCHEN STEINPILZEN (7,8,10) #

« ZERLEGTE STEAK - TATAR (3,4,7,8,9,10,12)

« TRIO PIEMONTESISCHER ROHFLEISCH VARIANTEN
(KNOBLAUCH-ZITRONE-TRUFFEL)(7,8,10)

Per Cuminse' Zum BEGINNEN

« MERENDA SINOIRA, GROSSE AUSWAHL AN PIEMONTESISCHEN
VORSPEISEN(3,4,7,8,9,10,12) i

« VITELLO TONNATO (3,4,7,9,10) &

« SCIULA FARCIA, IM OFEN GEBACKENE ZWIEBEL MIT

HERBSTMENU

€9,00/HG
€ 15,00
€ 15,00
€ 20,00

€ 18,00
€ 18,00

€ 28,00

€ 15,00
€ 16,00

WURSTFULLUNGAUF GORGONZOLA DOP FONDUE (1,3,5,6,7,9,10,12) 38

e KURBISFLAN MIT CASTELMAGNO-FONDUE (3,7,8,9) # @

¢ BRANDACUJUN-STOCKFISCH-CREME MIT MILCH UND TATAR AUS

TAGGIASCA-OLIVEN (2,7,8,9,10,14)

St I” Har ram Die ErsTEN GANGE

« AGNOLOTTI MIT BRATENSAFT (1,3,7,9,12) i

¢ RAVIOLI DEL PLIN MIT WILDKRAUTERN UND
PARMIGIANO-CREME (1,3,7) @

* TAJARIN MIT 40 EIGELBEN UND WEISSEM RAGOUT AUS
DREI FLEISCHSORTEN (1,3,7,9,12)

¢ CARNAROLI-RISOTTO MIT PIEMONTESISCHEN STEINPILZEN
(3,7,8,9,10,11) #k @

* BOHNENSUPPE MIT SCHWARZKOHL, SCHWEINERIPPEN UND
CROSTINI (1,3,6,7,9,12) AUCH GLUTENFREI #

Die GrosseN GericHTE DER Prora

» FINANZIERA - HISTORI INNEREIEN - REZEPTUR (1,8,9,12,A) «p
* DIE BAGNA CAUDA (3,4,6,7,9) i

€ 15,00
€ 15,00

€ 16,00
€ 16,00

€ 16,00
€ 18,00

€ 16,00

€ 24,00
€ 24,00

T'acuma Dects Die HAurTGANGE

« GESCHMORTES FASSONE-RIND IN BAROLO (9,12,A) &

« GEGRILLTES KALBS -ZWERCHFELL, SERVIERT MIT
BAGNET VERD (GRUNE SAUCE) UND GEMUSE (11,12,13) 3

¢ GEGRILLTES KALBS - TAGLIATA (3)

« VEGETARISCHER PIOL¢, OFENGEMUSE IM TOPFCHEN
MIT ZIEGENKASE (7,10,12) ¢ @

« WILDSCHWEIN - SCHMORBRATEN IM RUCHE AUS CASTAGNOLE
(1,3,7,9,10,11,12) 3k

« FRITTIERTE STEINPILZE (ca 250gr) (1,3)

LA SELEZIONE

* SELEZIONE DI AFFETTATI E FORMAGGI RARI (7,12)
e SELEZIONE DI SOLI AFFETTATT RARI PIEMONTESI (7,12)
* SELEZIONE DI SOLI FORMAGGI RARI PIEMONTESI (7,12) @

CONTORNI

* PATATE AL FORNO CON ERBE AROMATICHE
* PUREA DI PATATE

* RATATOUILLE DI VERDURE AL FORNO

* SANCRAU DI CAVOLO ALLA PIEMONTESE

* PORRO DI CERVERE GRATIN

LEGENDA

PIATTI DELLA TRADIZIONE W
PIATTI DELLA STAGIONE iﬁi
PIATTI VEGETARIANI ' 4
I Dus

CHIEDERE LA CARTA DEI DOLCI

ACQUA MICROFILTRATA € 2,50 COPERTO E SERVIZIO € 2,50 PRANZO/€ 3,00 CENA

€ 24,00
€ 22,00

€ 22,00
€ 20,00

€ 22,00

€ 25,00

€ 24,00
€ 20,00
€ 16,00

€ 6,00



