ALLERGENI

1 GLUTINE

2 CROSTACEI E DERIVATI

3 UOVA E DERIVATI

4 PESCE E DERIVATI

5 ARACHIDI E DERIVATTI

6 SOIA E DERIVATI

7 LATTE E DERIVATTI

8 FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI
9 SEDANO E DERIVATI

10 SENAPE E DERIVATT

11 SESAMO E DERIVATTI

12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
13 LUPINO E DERIVATI

14 MOLLUSCHI E DERIVATIT

A ALIMENTO ABBATTUTO E CONGELATO FRESCO
DURANTE LA LAVORAZIONE

N.B. A PARTE LA PASTA, I NOSTRI PIATTI NON CONTENGONO GLUTINE, MA NON POSSIAMO
ESCLUDERE LA CONTAMINAZIONE INCROCIATA.
AVVISARE IL PERSONALE DI SALA PER INTOLLERANZE O ALLERGIE ALIMENTARI.
CONSULTATE SEMPRE LE INDICAZIONI SUGLI ALLERGENI.

I1. ViaGcG10 DELLA ProrA

DOLCETTO DOGLIANI CARNE CRUDA ALTA LANGA
VITELLO TONNATO

BARBARESCO AGNOLOTTI AL SUGO DI ARROSTO FAVORITA

BAROLO BRASATO DI FASSONA AL BAROLO ROERO ARNEIS

RUCHE’ PASSITO BONET MOSCATO PASSITO

€65,00 €60,00

VOGLIAMO ACCOMPAGNARVI ALLA SCOPERTA DELL" ENOGASTRONOMIA DEL PIEMONTE,
COMPRESO IL COPERTO, IL SERVIZIO, I’ ACQUA E IL CAFFE’.
VALIDO PER UNA PERSONA, NON E’ PERTANTO DIVISIBILE.
SENZA 1 VINI, IL VIAGGIO DELLA PIOLA E’ PROPOSTO A EURO 45,00



LA Carn Crua

LA CRUDA A PESO MIN. 2 HG, SALSE (8,10)
LA CRUDA “TRADIZIONE” (7,8,10) @@

LA SALSICCIA DI BRA (7,8,12) i

LA CIAMBELLA DI CRUDA CON FONDUTA (3,7,8,10)
LA STEAKTARTARE SCOMPOSTA (3,4,7,8,9,10,12)

IL TRIS DI CRUDE PIEMONTESI, AGLIO - LIMONE - TARTUFO (7,8,10)

Per CumiNsE:

LA MERENDA SINOIRA, GRAN MISTO DI ANTIPASTI PIEMONTESI
(3,4,7,8,9,10,12) o
VITELLO TONNATO (3,4,7,9,10) &l

PEPERONI DI CARMAGNOLA ARROSTO IN TRE ACCOMPAGNAMENTTI

(3,4,7,9,10,12) E 3
FLAN DI ASPARAGI DI SANTENA CON CREMA DI PARMIGIANO
(3,7,8) % o

LUMACHE DI CHERASCO, SGUSCIATE, ALLA BOURGUIGNONNE
(1,2,7,8,12)

St [.” Har ram

AGNOLOTTI AL SUGO DI ARROSTO (1,3,7,9,12) i

RAVIOLI DEL PLIN ALLE ERBETTE, BURRO E ERBE AROMATICHE
(1,3,7) 38 @

ZUPPA IN COCCIO DI PORRI, PATATE E CASTELMAGNO

(1,7,12)8 @

RISOTTO CARNAROLI AL BARBERA D’ ASTI E SALSICCIA (7,12)
TAJARIN ALL? UOVO AL RAGU’ BIANCO DELLE TRE CARNI

(1,3,7,9,12)

I Granor Piattr Drerra Prora

€9,00/HG
€ 15,00
€ 15,00
€ 18,00
€ 18,00
€ 18,00

€ 28,00

€ 15,00
€ 15,00

€ 15,00

€ 16,00

€ 16,00
€ 16,00

€ 16,00

€ 16,00
€ 16,00

FINANZIERA - STORICA RICETTA DI QUINTO QUARTO (1,8,9,12,A) i € 24,00

LA BAGNA CAODA (3,4,6,7,9) «i»

€ 24,00

T'acuma Decrs

BRASATO DI FASSONA AL BAROLO (9,12,A) <>

STINCO DI MAIALE GLASSATO AL VERMOUTH (9,10,12,A)
TAGLIATA DI VITELLO ALLA GRIGLIA (3)

PIOLE VEGETARIANO, COCCIO DI VERDURE AL FORNO

E FORMAGGIO CAPRINO (7,10,12) iy @

COSCIA DI AGNELLO DISOSSATO AL MOSCATO D’ ASTI,
SCOTTADITO FLAMBE’ E VERDURE DI STAGIONE (7,9,12,A) 38

LA SELEZIONE

SELEZIONE DI AFFETTATI E FORMAGGI RARI (7,12)
SELEZIONE DI SOLI AFFETTATIT RARI PIEMONTESI (7,12)
SELEZIONE DI SOLI FORMAGGI RARI PIEMONTESI (7,12) @

CONTORNI

LEGENDA

PIATTI DELLA TRADIZIONE &
PIATTI DELLA STAGIONE 3
PIATTI VEGETARIANI o
I Dus

CHIEDERE LA CARTA DEI DOLCI

ACQUA MICROFILTRATA € 2,50 COPERTO E SERVIZIO € 2,50 PRANZO/€ 3,00 CENA

€ 24,00
€ 22,00
€ 22,00
€ 20,00

€ 28,00

€ 24,00
€ 20,00
€ 16,00

€ 6,00



